KARTOFFEL-CREVETTEN - SALAT

BMIN. ‘ HMIN. ’ ILKCAL

AXTIVE IEIT GESAMTIELT TR0 PERSON

DAS BRAUCHTS FUR & PERSONEN

1EL Senf
4 EL Weissweinessig
1EL Sonnenblumendl
100g Créme fraiche
1 Schalotte, fein gehackt
% TL Salz
wenig Pfeffer

600g Baby-Kartoffeln
Wasser, siedend

2509 Snack-Gurken,
schrég in Scheiben
1Bund Radiesli, in Schnitzchen
2 Packli Kaltwassercrevetten (MSC)
(je ca. 180 g), abgetropft
1Bund Dill, zerzupft

UND S0 WIRDS GEMACHT

1. Sauce: Senf, Essig, O, Créme fraiche
und Schalotte in einer Schiissel ver-
rithren, wiirzen.

2. Kartoffeln: Kartoffeln im siedenden
Wasser ca. 20 Min. weich kochen. Kar-
toffeln abtropfen, grossere Kartoffeln
halbieren, in die Sauce geben, mischen
und auskiihlen.

3. Salat: Gurken, Radiesli, Crevetten
und Dill daruntermischen.
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