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Herbstzeit ist 3
Pllze“zeit

Hl.

g PILZSCHNITTEN |

chef tilia Ostermun-

ZUTATEN FUR 4 PERSONEN: digen, kocht seit

2009 inder tilia-

FOO0 g gemischte Pilze Kiiche

1/, Bund frischer Thymion
1 Knoblauchzehe
weniq Olivenol zum Awnbraten
1dl Weisswein
1dl Gremisebouillon
2 dl Vollrahm
Salz und Pheffer
400 q Weissbrot

ZUBEREITUNG
Pilze putzen und schineiden, Tk\jmmnbta&ckeu
abzupfen, Knoblauch pressen.
Pilze im OL Pof‘l:Lo\AehmeLse anbraten, Thymian und
Knoblauch kurz mitbraten. Mit Weisswein abloschen,
Bouillon und Rahm dazugiessen und ca. 3-4 Min.
ocheln Lassen, wurzen nach Bedarf.
Brot in ¥ Scheiben schneiden, auf ein Backblech
legen, Ca. § Min. in der obersten Rille des auf

220 Grrad vorgeheizten Ofens rosten.

Vartanke: Das grok vor dem Rosken mit Rukker

:'-; oder Krouterbutter bestreichen.




